Cene su izraZzene bez PDV-a (na sveZe meso 10%, na suhomesnato,preradevine 20%)

KOVACEVIC

PRERADA MESA
KOVACEVIC

CENOVNIK 2021.

Suhomesnati prozivodi:

Domaca slanina

Vazi od 23. Februara

TRADICIONALNA PROIZVODNJA |

900din/kg

Domaca slanina(vakum)

950din/kg

Sremska kobasica

950din/kg

Domaca pecenica sa lednom slaninom

Domaca pecenica bez ledne slanine

1150din/kg
1250din/kg

Vinska kobasica

1350din/kg

Suvi vrat

1400din/kg

Domaci kulen - Stap (svinjetina-junetina)

1600din/kg

Domaci kulen - kata (svinjetina-junetina)

2000din/kg

Sudzuk kobasica

Domaca Sunka

1400din/kg

2300din/kg

Suhomesnati proizvodi od mangulice:

Kulen od mangulice

1800din/kg

Slanina od mangulice

1800din/kg

Vrat od mangulice

1800din/kg

Pecenica od mangulice

1600din/kg

Cvarci od mangulice

1100din/kg

Mast od mangulice

350din/kg

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Dimljena sveza kobasica (za dorucak / rostilj):

Kobasica sa sirom (svinjska) 700din/kg
Kobasica sa sirom (pileca) 600din/kg
Kobasica pikantna(rostiljka — tanka/debela,svinjska) 560din/kg
Kobasica juneca (100% junetina) 900din/kg
Kobasica od mangulice 800din/kg
Kobasica od divljaci(divilja svinja,jelen) 1250din/kg
Kobasica sveza (svinjska) 480din/kg

Polugotovi proizvodi NOVO (olakSava nacin i vreme pripreme):

Cureéi medaljoni (suvidirani, soljeni)

Dimljeni vrat (suvidirani, soljeni)
Dimljeni batak (dimljen, soljen)

Preradevine za burgere i rostilj:

Burger masa(100% junetina)

Rostilj masa(80% junetina, 20% svinjetina)

Rostilj masa(50% junetina,50%svinjetina)

Rostilj masa(70% svinjetina,30%junetina)

Rostilj masa(100%svinjetina)

Sveze meso za pecenje (razanj,sac):
JAGNJETINA (do 20kg) polaili celo
PRASETINA (do 20kg) pola ili celo
OVCETINA s/k

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Pileée sveze meso:

Pileci file

Pilece grudi sa kozom

Pile¢a krila bez vrhova

Pile¢i batak i karabatak s/k

Pile¢i batak i karabatak b/k

Pile¢a dzigerica

Cureée sveze meso:

Curka cela(oko 5kg)

Curedi file

Curedi karabatak s/k

Guscije sveze meso:

Guska cela(oko 3kg) sa iznutricama

Guscija jetra(dzigerica) | klasa

Guscija jetra(dzigerica) Il klasa

Pacije sveze meso:

Patka cela

Pacije grudi

Paciji batak

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Svinjsko sveze meso:

Svinjska polutka (oko 40kg)

Svinjski laks kare b/k

Svinjski laks kare b/k (dimljeni)

Svinjski kare s/k

Svinjski but b/k

Svinjski but b/k — Snicle

Svinjski but b/k — Sol,ruza,frikando

Svinjski but s/k (za susenje)

Svinjski file

Svinjska plec¢ka b/k

Svinjska ple¢ka s/k (za suSenje)

Svinjski vrat b/k

Svinjski vrat s/k

Svinjski vrat (dimljeni)

Svinjska Spic rebra (mesnata)

Svinjska ravna rebra (carska,mesnata)

Svinjska sveza butkica — kolenica

Svinjska butkica (dimljena)

Svinjska ficla

Svinjska slanina obradena 1.klase

Svinjska slanina neobradena 1.klase bez Spic rebara

Svinjski obrazi

Svinjski tomahawk

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Junecée sveze meso:

Juneca polutka

Juneci prednji Cerek

Juneci zadnji Cerek

Junedi ramstek

Junedi biftek

Junedi but b/k

Junedi but b/k — Sol, Snicle

Juneca plecka b/k

Junecéa rebra s/k

Junece grudi (brisket)

Junece grudi s/k

Junedi ribi¢

Junedi vrat s/k

Junedi vrat b/k

Junedi obrazi

Juneca ficla

Junedi svez T-bone

Junedi svez Rib eye

Juneca rozbratna sa biftekom (starena minimum 21.dan)

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Telece sveze meso:

TelecCa polutka (oko 40kg) ili celo

Prednji Cerek bez glave(kolenica-ribi¢,rebra,pauflek,plec¢ka)

Zadniji Cerek (but,butkica-ribi¢,rozbratna-medaljonji bk,kotleti)

TelecCa plecka b/k bez kolenice

Teledi but b/k bez butkice

Teledéi Sol

Teleéi vrat bk

Teleée butkice i kolenice

Teleci pauflek

Tele¢a rebra

Tele¢a rozbratna

Mangulica sveze meso:

But od mangulice b/k

But od mangulice s/k

Plecka od mangulice b/k

Ple¢ka od mangulice s/k

Divlja€ za gulas:

Divlja svinja

Jelen

Srna

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com
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Svinjski proizvodi:

DZigernjaCa

Svargla

Domaca mast

Domacdi ¢varci

Dimljeni — Bareni program:

Dimljena slanina

Dimljena rebra

Dimljena butkica

Dimljeni vrat

Dimljena pecenica

Dimljena rolovana butkica

Kosti za ¢orbu ili supu:

Junece / PileCe / Svinjske kosti

DOSTAVA od PON - SUB
(Novi Sad do 12h)

Porudzbine se vrSe dan ranije:
- Svakim danom do 20h,
- Petkom do 12h (za subotu)

o Prerada Mesa Kovacevi¢

Kontakt telefon: 069/713-814 Danilo Grahovac; preradamesakovacevic@gmail.com




